ESPECIFICAGAO TECNICA
INHAME INTEGRAL EM PO

Cadigo: lIP 1018

Hgmn: 112

INFORMAGOES DO PRODUTO
ORIGEM: Vegetal CLASSIFICAGAD: Tuberculo
INGREDIENTES: Inhame NOME CIENTIFICO: Colocasia esculenta
TECNOLOGIA: RECOMENDAGAQ DE USO/APLICAGAD:
Produtos selecionados @ desidratados. Ingredientes para industria alimenticia.
EMBALAGEM PRIMARIA & SECUNDARIA PESO LIQUIDO:
Saco de polietileno e Saco de réfia 20Kg

VALIDADE: 12 meses de embalagem original: PRODUTO HIGROSCOPICO E TERMOSSENSIVEL

ARMAZENAMENTD: am condigbes higignico-sanitérias
adequadas, ambiente seco, livre de odores, ao abrigo da
luz e do calor excessive,

TRANSPORTE: weiculos em condigbes higiénico-
sanitdrias adequadas, livre de umidade, sujidades e
odores, ao abrigo da luz e sem calor excessivg.
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- v CARACTERISTICAS SENSORIAIS ~
Aspecto / Textura P& homogéneo
Cor Bege a Acinzentado
Odaor / Sabor Caracteristico do produto
CARACTEICISTICAS MICROBIOLOGICAS
Salmonealla sp. Auséncia em 25g
Escherichia coli Max. 1.0x10° UFCig llzr inlE 1'5;? JEEI-T: ;TE“;';\EH;
Bolores e levedura Mdx. 10 x 10° UFCig . :

Elaborado por Rosana Simbaldi




