ENPECIFICACOES TECNICAS
FARINHA DE GLUTEN L:SC768661
I uma farinha de trigo especial com um pouco mais de gliten ¢ proteinas do gue a farinha comum,

Caracteristicas sensoriais:

ASPECTO : PO FINO. SEM AGLOMERACOES

COR BEGE
OROR Prviprie
SADCH Propric

Informagio Nutricional - Composicio por 10 gramas de slimento @
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Armazenagom :
Sobre pallets. em local argjade fsonto de umidade. ao abrigo de luz anificial direta para evitar infesiagio
de insetos

Transporte :
Temperatura ambiente.
Proteger contra intemperies ¢ allas temperaturas

CONTEM GLUTEN
Alergénicos: Contém trigo. Pade conter: centeio, cevada, aveia ¢ soja



