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FARINHA DE ARROZ INTEGRAL 1 kg
Descricdo dao prodito

O arroz em casca & selecionado especialmente em silos, passa palo processo
de secagem até a umidade ideal. Apds, é descascado, passendo pelo
processo de separacio e em seguida o arroz @ selecionado eletronicamente,
onde sdo escolhidos os melhores gries para a marca. Depois o cereal segue
para um processo de moagem ande o grio é moido até a forma de farinha,
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PARAMETROS DE CLASSIFICAGAO VEGETAL, IDENTIDADE E QUALIDADE
Pardmetro Limites méximos (%/peso)
Umidade
Referéncia; ROC ANYISA n® T11/2022.

: Caracteristicas
Escherichia coll (UFC/g) i0 igtal
Bachllis cereus presuntivo (U admio | .
Salmarielta spp, (UFCI25 g Chumbo (mgikg) 0,20
Caracteristicas de micotoxinas Caracteristicas de matérias estranhas
Maximo de &
na aliguota
Afiatoxinas - B1+B2+G1+G2 (pugkg) ] Acaros morios analisada de
acordo com a
melotokogia
Desosinivalenal - DON (pa/ka) 750 :.:;: DU cinzas insollves em 1.5%
Objetos rigidos, pontiagudos
Ocratoxinag A (pgikg) 10 efou conantes, iguais ou Ausdncia
maiores que 7mm
Objelos rigidos com
Zearalenona {ug'kg) 100 didmetros iguais ou maioras Auigdncia
que 2mm
Referéncia: IN Anvisa n® 161/2022, IN Anvisa n* 160/2022 & ROC Anvisa n* 623/2022.
- cODIGOS DE BARRAS
GTIN-13 | GTIN-14
1Kg 10X1 Kg B 30x1 kg
THZA111260658 17858111260E855 37898111260658

VIDA UTIL (VALIDADE)
Oite meses apds a data de fabricagdo (240 dias).




