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FARINHA DE ARROZ 1 kg
Egﬂ,ﬂ' 5o do produla

O arroz em casca € selecionado especialmente eam silos, passa pelo processo
de secagem alé a umidade ideal. Apds, é descascado, passando pélo
processo de separagio e em seguida o amoz @ selecionado sietromcamente,
cnde 80 escofhidos o5 melhores gréos para a marca, Depois o cereal segue
para um processo de moagem onde o grao @ moido até a forma de fannha.
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CLASSIFICAGAOQ DO PRODUTO

NCM
11029000

PARAMETROS DE CLASSIFICAGAD 'I.I'EEETAEI: IDENTIDADE E QUALIDADE
Parimetro Limites maximos (Y/peso)
Umidade
Refenéncia: RDC ANVISA n® 711/2022,

Caracteristicas
Escherichia coli. (UFC/g) ' . -
Bacillus cereus presuntivo (URE/g) Cadmio (mg/kg)

Salmonella spp. (UFC/25 g Auséncia Chumba (mgkg)
Caracteristicas de micotoxinas Caracteristicas de matérias estranhas
Maximo de 5
na aliquota
Aflatoxinas - B1+B2+G1+G2 {pgkg) 5 Acaros mortos analisada de
acorda com a
metcdologia
Desoxinivalanal — DON (ko) 760 ;.;?Ei;nu cinzas insoliveis am 1.5%
Objelos rigidos, pontiagudos
Ceralowing A (ugkg) 10 elou cortantes, iguaig ou Auséncia
maigres que Tmm
Dibjetos rigidos com
Zearalenocna (pgikg) 100 didmetros iguais ou maiores Algencia
que Zmm
Referéncia: IN Anvisa n* 161/2022, IN Anvisa n* 160/2022 e RDC Anvisa n° 623/2022.
cODIGOS DE BARRAS ~The
GTIN-13 T TN
1Kg 10X1 Kg 30X 1kg
: 7898111260082 1TEEE1 11260058 i E?‘E’B‘m 11260093
- VIDA UTIL (VALIDADE)

Chto meses apds a data de fabricago (240 dias).




