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1. Identifi P

Acondicionamento:
Produto: Cacau N&turlal a. Embalagem primaria: Paolietileno atdxico
Composigdo: Cacau po natural. b. Embalagem secundaria: Saco de kraft

¢. Conteddo liquido: 25kg
Propriedades:

Valldade:
Sensorial

Cor P, ] 24 meses a partir da data de fabricagio.
. Sabor C.uracterlfsﬁ-m Rotulagem:
| Odaor Caractenistics
grE 24 i Todas as embalagens devem ser identificadas com as
e i I seguintes informagdes: nome do produto,
. Coptém.(composicio): |
| Podeconter tragos: - |
NAD CONTEM GLUTEN.,

02/07/2015.

2. 1nfnri'i13ﬂ' B Nutricionais:

ambiente, em loca

100 s0g | %VD* umidade {arejada), livre de pragas e contaminantes
Valor energético (keal ) s768 | 233 | 12 fisicos e quimicos, com empilhamento ordenado e
Carboidratos (g] 13 3 no limite de altura permitido.
Agtcares totais (g) 0.9 0s Transporte:
Agdcares adiclonadas (g) L L 0 O transporte deverd ser realizado em caminhes
Proteinas (g) 44 i | 44 fechados, apresentando condicdes adequadas de
Gorduras Totais (g] 22 11 17 higiene, livre de odor e de material estranho. Nio
Gorduras Saturadas (g) 13 56,7 34 deverd ser transportado com outros materiais gue
Gorduras trans (g o 1] 1] possam contaminar a matéria prima.
Fibras allmenu;i (gl o o o
Sédio (mg) 40 20 1 4. Histérico de Revisdo:
*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgio. : |

NE | Motivo da Revisio Data

|m-] | 00 Ermiss3o inicial Margo - 2020
Setembro 2022

3. Acondicionamento, armazenamento e Lol Revisdo ftem 3
transporte:




