Gelatina em pé

DESCRIGAQ

Gelatina 160 Bloorm 30 Mash & geralmenie reconhecida comao
sends estdvel duranle pelo mEncs dhcD ANos, qUands
desvidarmenie ammazenados em recipentes fechados. & sob
armazsnamiento #m local fresco & seoa,

APLICACAD

Esle produtc @ adequadse para confslos, sobremesas ¢
produtos cédmeos ou |dcieos.
Solubllidade: Soldvel am Agua quanta.

COMPOSICAD

Proteina represanta 84-50%, os sals minerais 1-2% e a dgua
8-15% a partir de peles bovinas,

HAC CONTEM GLUTEN
PAIS DE ORIGEM
Brasd
Sl
NUTRICIONAIS

" INFORMAGAD

' Porelo de 10g [1
Quaniidade por porcho | 100g 1 % VD {*)
Valgr engegatico 370 keal | F37 keal 2%

r dg 1g 0%
| AgGcares Totais Og 0g e
| Aglicares Adicionados 0g (il 0%
Frodelinas &b g Bg 15 8
Gordura botais ﬂg Og 0%
Gordura salureds Eg: ’_ﬂ_g_ 0%
Gordura Trans 0g 0g -
Fibra alimentar g og 0% _
Sadia Z80mg | 28mg 2% |

IDENTIFICAGAD

Em cada embalagem dewerd conler as  seguinbes

infommagies: nome do produte, data de fabricacio, data da
walidade, lote & peso liguido.

TRANSPORTE

0 produto deve ser ransportado em velculo aproprado pana
transporiar almenios, abrgado de sol e chuva, impos e
secos, livres de inselos, larvas e mencadorias que possam vie
a gerar contaminacio &0 produto,

ARMAZEMAMENTO

Armargnss em local limpo, seco e arefado, distante de
produbos quimicos e lvies de sujeiras, insetes, pombos ou
oulies anmaes. Armazenado em pallets & saparado por data
da labricacio,

AMALISES
L;Mm B5TANhAS MAcrosCARICas 8 microscapicas

RDC W' BZ23, DE 09 do margo de 2022 - ANVISA)

| 1,5% die ancia ou cinzas inscliveis
{ Breiz e Acido
| Alimantos i
Bm gerad Maxmo de 5 na aliquota
| Acaros | anaksada de acordo com as
fscomandagies das mebodologias
| Padriias mi |
{RDC N° T24 de 01 de jutho de 2022 - A
IMN"EtdeMdeuhode 2022 & F |
ARMENOS

Salmonlla spr25y | Ausenis

Contaminanies Inorganicos em Alimentos {
(ROC M° 722 de 01 de julho de 2022 - ANVISA) -

iM M* 160 de 01 Iho de vﬂuN'Hl-?_.'l.
| Cromo e % o e ]

“As informagbes obtidas acima sdo andlises de empresas fabricantes, onde, néo lemos
qualguer processe produtivo, apenas imponagio, armazenamento @ distribwicino.”



