RELATORIO DE ENSAIO N°: 102023/12404-713

Produte: CORM SUGAR Tipe: Flocos de Milho com Aglcar
Lote: 2r3d
Tumme: T2
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Caor Amarelo Aspechs Névada Arrdnahs AspEclo Mavada
Crdor | Sabor Caractarislico CaraCiaesimg
Tautura Crocanba Crocanma

Dﬁnsidad& # I:l gLa '.E'Il:l-n-".. 230 gL

Umidade raal 1.0% a 7 0% 126%
pH 50-7.0 5,568
Aodoz 0-3% 01 B%

GEMETICAMENTE MOD

l:r,-hih. TP, PAT/pat
EryiF e vipda

Saimonsla?s] ALRDIE ALISENTE
M, 100 LRGN = 100 UFCg

.ﬁ.ﬂ-ltu-:-lml: B1, E-E E*- GE b, 20 ppb ALRSENTE

Oioratooing & bddx. 10 pph AUSEMNTE
Desoxirivalengl = CHOM Mtdx. 1000 ppb ALSENTE
Zearalorana Max. 100 ppb AUSEMTE
Fumonisina B1 = B2 Max 1000 ppb ALSEMTE

-*ﬂ'-i'rﬂll:l Img.ﬁ:-gr Max. 030 -:LDG}"!
Chrumbss (magibog ) Max 020 <L O™}
Cadmio (mgkgh Plax. 0,10 OO ™}

Observactes Importantas;
{*) Andiise reakzadas am laboraldie sxtemo, confama freguéncia definida no plano de amostragem miema.
[=*) LMD - Mafaf que o Limils 88 Cuanifcacso.

Estocagem: Eslocar am local tace & arajado, teens de odored 'ories & indesajdveis.

ROSIMNEIDE MARLA hies de Casiro
Analsin Responsdval Rasponsdvel Téonico
CRO 12200072 ¥l Regiio GO

Cerlificado de Andlise - rev, 03 1A




