Produto
Pimenta Jamakcs am Grio

DESCRICAD

& pimenta Jamaica & rca am wilaminas, o seu sabor &

bastante apreciado e lembra a combinacio de canela, noz-
moscada @ cravo-da-india,
APLICACAD

Pode ser ullizada na culindria em diverses pratos como;
molhos picantes, toras. saladas, cames & comod lampeios am

geral.

COMPOSICAD
Pimenta Jamaica grio. NAD CONTEM GLUTEN

PAlS DE ORIGEM

Guatemala
Peso brulo:

10 kg
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VALIDADE
24 meses da deta de fabricagio.

IDENTIFICAGAD

Em cada esmbalagem deverd conler as  Seguintas
informacgdes: nome do produto, data de fabricagdo, data de
vatidade, lote & peso liquide.

TRANSPORTE

O produto deve ser ransportado em veiculo aproprado para
transporiar alimenios, abrigado de sol @ chuva, Fmpos e
secos, ivres de insatos, larves & mescadorias gue possam vir
a gerar contaminaclo ao produto.

ARMAZENAMENTD

Armpzengs em local bmpo, seco e arejado, distanie de
produlos quimscos & ies de sujeiras, inselos, pombos ou
oufros animals. Armazenado am pallets & saparado por data
de fabricago.

AMALISES
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| Fragmentos de insetos

indicatives de falhas das

boas  pratcas  (ndo | 100 em S0g
| considerados indicativos
| de risco)

1,0% e arela ou cnzas

Areia insaliveis em Scado
| Maximo de 5 na aliquots
I analisada de acondo com as
| acanss morios recamandaghes das
i rigiadologias

“As informagdes obtidas acima s30 analises de empresas fabricantes, onde, nilo emos
qualguer processo produtive, apenas importagio, armarenaments ¢ distribuigio.”



