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DESCRICAO DO PRODUTO CoODIGO DO PRODUTO

DRAGEE CHOCOLATE AQ LEITE COM
GOTAS LICOR CONHAQUE

1. TIFO DE PRODUTO

DRAGEE

amarels tartrazina (INS 102}).
gelating sem sabor, estabilizante goma ardblica (INS 414) &

1Kg

4. IHEﬂ EDIEHTES

Chocolate ao leite [Aglcar, massa do cacau, manteiga de
cacau, aroma dénlico ao natural de bauniing & emuisificante
lecitina de soja), Gota lHcor de Conhague (Aglcar, agua,
flconl de cereaizs, aroma de conhague arifficial & corante

2. PESDO UNITARIOD 3. PERCENTUAL DE CACAL
53% kA
5 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Aspecto Firme _
Car Marrom escuro
[ Odor Caractenstico
Caracteristico

agua, talco alimenticio,

| Sabor

|

=

conservante sorbalo de pothssio (INS 202).

INFORMAGCAOQ NUTRICIONAL

FPorgles por embaiagem: 40

Porglec 25 g {10 unidades)

I 6, CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

[ Auséncia de sujldades, fragmantos metalicos & argia,

100 g

7. CARACTERISTICAS MICROEIOLOGICAS
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12. CONSERVACAD

0 produle deve ser mantide em local seco e arejado, ao
abrigo da luz e a temperatura amiplente entre 18 a 24°C,

Evitar exposicio & hiz solar. Mho guardar na geladeira, am
| contabo com Agua ou vapor, pols ale pode -nl:ll-nl'u'al_'_a_u_rl'l_ifa_*dﬂ

13. PRAZO DE VALIDADE

Validade de & meses, respeitando os critérios de
| armazenamenio e lransporte.

| TRIGO.

14. INFORMACOES ALERGENICOS
DERIVADOS DE 80JA E LEITE. PODE

!‘.':[IHTEFI A!.rF.LA, AMENDOIM, AMENDOA, CASTAMHAS,
| CASTANMA DE CAJU, NOZES, PECAS, PISTACHE, OVO E

T VERIFICADG POR:

Grapaiy Marcon




