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| CHOCOLATE 70 % __

CHOCOLATE AMARGO 70 % CACAU | 09086 |
TIFO DE FRODUTO _ Z. PESDOUNITARIOD - 3. PERCENTUAL DE CACAU
! Chocolate amargo 1kg I T0 %
— T I N T
. Chocolate amarge 70 % (Massa do cacau, agicar, mantaiga —AI&%" Hurr:j':imuii:urﬁ' = —I
de cacau, aroma idéntico ao natural de bauniiha & Odor Caracloristic I
emulsificante lecitina de soja). - e - - -Cl"ral:hnjl_'l_'r_c_n- : |

Ausinoia de sujidades, fragmentos metalicos ¢ areia.

Porples por ambalagem: 40
Parghao: 25 g (2 unidades)
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PRSNGSR R ACCRN Pl Dol (! { UTILIFADD LECITMA DE SOJA NED TRANSGENICA. i
TR STEIGTN| | | sbfioo da luz e a temperatura smbionte entre 18 5 240, |
b CIONADO L SATURADA Evitar exposigdo a luz solar. Mio guardar na geladeira, sm
contato com Agua ou vapor, pois ele pode absorver a umidade

' 14. INFORMACOES ALERGENICOS
Validade do & meses, respeitando os critérios do i : DERIVADOS w PODE CONTER

armazenamento e transporte. || GAJU, CASTANNAS, NOZES, PEGAS, PISTAGHE E TRIGO.
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