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Funcionalidade

Descrigao do Produto

Origem
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Agente gelificante, confere corpo e textura. Quebra da forca de gluten e
viscosidade a sopas e caldos. Na panificagdo, atua como agen
branqueador da farinha de trigo. Atua como aglutinante, veiculo de vitam
consisténcia e estabilidade. Insolavel em agua fria.

Pé fino, branco, livre de pontos pretos e/ou particulas estranpé&

>

Obtido através da industrializagdo do milho por via Ung

Especificagoes
.
Fisico - Quimicas . O
{\
Umidade 14,0 % Wax.
pH 4,5 ~RQ)5
S02, ppm OMax.
Proteina ’40 Max.
Microbioldgicas
Contagem Tot ri 10.000 UFC/g max.
Coliformes Tot 10 UFC/g max.
Clgstridio sulfitoVged 10 UFC/g max.
tdiug perfri s Ausente/1 g
250 UFC/g max.
r 250 UFC/g max.
‘nais
Quantidade por Porgdo | o "
* Porcio de 100 g. R YL()
344 kcal 17,20 %
Carboidratos 86,0 G 28,67%
Proteinas 03g 040% |
‘Gorduras Totais 0g 0% |
Gorduras Saturadas Og 0%
' Gordura trans 0g _ * |
Fibra Alimentar 20g 8% |
| Sédio - 4,5 mg 019% |

Os dados contidos nesta especificagio sdo provenientes do fabricante do produto.
A Tradal Brazil nfio se responsabiliza por perdas ¢ danos decorrentes da utilizagfio destes dados.
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