Produto

ANALISES
Alho Frito
COMPOSICAD Produtos de vegetais, produtos de frutas e cogumelos
: : - comestiveis”,
Alho, amido de milho, dleo de palma. (RDC N°, 272, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 - ANVISA)
NAQ CONTEM GLUTEN Produtos de Vegetais secos ou desidratados | maxima 12%
NAO CONTEM GMO (exceto produtos embalados a vacuo ou em | (g/100g)
PAIS DE ORIGEM atmosfera modificada)
Ehna Limites Maximos de Contaminantes Inorganicos em
Peso liguido: Alimentos _
20 kg — 25kg (RDC N°722 de 01 de JuII_'no de 2022 - ANVISA)
IN N°160 de 01 de julho de 2022 - ANVISA
A Arsénio 0,10 ma/kg
INFORMAGOES NUTRICIONAIS Chumbo 0,10 mg/kg
INFORMAGAO NUTRICIONAL Cadmio 0,05 mg/kg
Porgéao de 5g (1colher de cha)
Quantidade por porco 100 g 59 % VD (*)
Valor energético 447 kcal 22,4 Kceal 1,1% Padrdes microbioldgicos
Carboidratos 629 31g 1% (RDC N° 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
Acucares Totais 0g 0g wh IN N°161 de 01 de julho de 2022 Y
Acucares Adicionados 0g 0g 0 % Fritos ou assados, | Salmonella sp/25g ‘Ausente
Proteinas 16g 0,8g 1,6% com ou sem adigao )
Gordura totais 159 0,8¢g 1,2% | de outros "EqcRerichia colilg || 20
Gordura saturada 749 0,39 1,7% ingredientes Y Y '
Gordura Trans | 0O0g 049 Al B,
Fibra alimentar 31g | 154 6,1% | | 8 | / _
Sadio 50 mg 3mg 0,2% /| Materias esfranhas mcmsoépicasemicmscéf)icas_
* Percentual de Valores diarios fornecidos pela porgao. . (RDC N° 623, DE 09 de marca de 2022 - ANVISA)
VALIDADE Areia _1,5%_ dg areia'l ou cinzas
insollveis em acido
24 meses da data de fabricacio. Alimentos  em Maximo de 5 na aliquota
geral acaros analisada de acordo com
EMBALAGEM mortos as recomendagdes das
metodologias

Embalagem primaria: saco plastico
Embalagem secundaria: caixa de papel

IDENTIFICACAO

Em cada embalagem devera conter as seguintes
informagdes: nome do produto, data de fabricacao, data de
validade, lote e peso liquido.

TRANSPORTE

O produto deve ser transportado em veiculo apropriado para
transportar alimentos, abrigado de sol e chuva, limpos e
secos, livres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir
a gerar contaminagéo ao produto.

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local limpo, seco e arejado, evitando luz

solar direta, distante de produtos quimicos e livres de

sujeiras, insetos, pombos ou outros animais. Armazenado em
pallets e separado por data de fabricagao.

“As informagdes obtidas acima s3o analises de empresas fabricantes, onde, nao temos
qualquer processo produtivo, apenas importagao, armazenamento e distribui¢ao.”



