Produta
Plimanta branca am pd pura

Armazenar em bkaeal limpo, seco & arajado, distante de
produtes quimices & lvies de sujeiras, insetos, pombos ou

Embalagem secunddrnia: papel krafi.

VALIDADE

12 meses da data de fabricacao.

IDENTIFICAGAO

Em cada deverda conlar &6 Seguinias

ambalagem
informagdes. nome do produlo, date de fabricagdo, date de
validade, ote & peso liguido,

TRANSPORTE

O produto deve ser ransponiado am velculo aproprisds para
traneporiar alimentos, abrigado de sol & chuva, limpos @
secs, livies de ingelog, Ervas & mercadonas que possam v
a garar contaminagio ao produbo,

ARMAIENAMENTO

DESCRIGAD oulrcs animails. Armazensdo em pallets e separado por dala

A pimanta branca moida & um pd heteroginea & pura. i

RO ANALISES -

Pimenta o reino branca griio. Regulamento técnico produtos de vegetais

NAD CONTEM GLUTEN (RDC n* 272, de 22 de setembro de 2005)

Umidade T maxima 12 % (g 100 g}

PAlS DE ORIGEM

inddutria branlieia Matérias estranhas macroscapicas ¢ microscopicas

g (RO W* 623, DE 9 DE MARCO DE 2022- ANVISA)

10 kg * Fragmenlos de inselos | 30 na aliguota preconizada
indicativos de fafhas das | pela metodologia para cada
boas  priticas  (ndo | vegelal,

INFORMACOES ﬂmmmm a0 s SR S

INFORMAGAD NUTRICIONAL da risco)
Porgdio de 5 g (1 colher de cha) 15% de areia ou cinzas

Quantidade por porgho 100g 59 % VD (*) Areia insolivels em acido

Valor energético 28a Kcal | 14,8 keai 1%

Carboudratns 6129 | 3.0g 1_'fa Maximo de 6 fna aliquota
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* Percentual de Valores dlinos fornecidos pela porglo. farinhas.

L eacid Ny

Embalagem primaria: sacos de polietibepo. “Padrdes micobiolbgicos

| IROC N* T24 de 01 de julho de 2022 « ANVISA)
IN N*161 de 01 de julho de 2022
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Salmonella spf25g I Ausenie
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“As informagdes obtidas acima sdo andlises de empresas (abricantes, onde, nio lemos
qualquer processo produtive, apenas imporagio, armazenamento ¢ distribuigio.”



