FICHA TECNICA

Produtos

Banana Passa Drageada com Chocolate Melo Amargo
4%

DESCRIGAO

A5 bananas passa com chooolale & wma obma opgao
lanche, pri-inging ou apenas para matar a wonisde
CONSIATIT doce.

COMPOSIGAD

Apdcar, pasta de cacau, manisiga de cacau, gordura vagatal,
gordura anidra do leibe, emulsificantes: lecitina de soja @
éstanes de dcldo rcinolélco Interesterficado com poliglicensd &
aromatizants @ Banana Passa. CONTEM DERIVADOS DE
S0JA. PODE CONTER LEITE. CONTEM LACTOSE. MAO
CONTEM GLUTEN.
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indusiria Brasdamira
Peso liquida:

25 kg

INFORMAGOES NUTRICIONAIS
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Valor energétion f‘r %
CarbbMiiains B 11:2 373%
Proteinas 3 5%
Gordura totais sm 15%
Gordura saturada 3,70 | 16.8%
Fibra alrmentar 181 8.25%
Sddo 0 mg 0%

Mao coném gquantidades aignificativas de porduras ftrans &
sodio.

(") % Valores Didrics da referfncia oom base em uma dieta
de 2.000 keal au 8400 kj, Seus valores didfios podem Ser
maiomnes ou menoms dependando de suas nedcEssidades
anargatices.

{1} VD néo estabelecido

VALIDADE

12 mases da data de fabrcagho.

EMBALAGEM

Embelsgem priméra; sacos de papelio laminadao,
Embatagem secundana. cala de isopor
IDENTIFICAGAD

Em cads embalagam oeverd conter as  seguintes
informacies: nome 4o produlo, ¢ala de fabricacdo, deata de
valiiade, iote o paso liquido.

TRANSPORTE

O produlo deve Ser Rnspofado &m veiculo Bpoonado para
transportar alimantos, abrigado de sol @ chuva, limpos a

SB00E, Ivres da inselos, lanas & MeErcadonas que possanm wir
a gerar contaminagdo ao produbo,

ARMAZENMAMENTO

Armazenar em bocal Bmpo, seco @ arejado, distanie de
produlod quimicos & ivied 9e aulelras, insetos, pombos ou
oulros animais, Armazenado em pallals e separado por data
de Eabdcacho,

Armazenar em local seco ¢ ventilado, entre 18 20° C,
Limidads relativa do ar entra 50 a 80% (LIR),

Ao abrigo do sol. na embalagem arigingd, fechada o protegida
do conlate direlo com o solo,

Mo armazenar junto de produios guimicos ou qué aabm
ndones.

ANALISES
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|; Aspects Microbloldgicas

Balas, a:lurﬂnu 100
drageas, Bolores &
caramelos, leveduras'g
| gomas de Salmonella Ausenis
[ mMascar e outros 501259 0
ikt Enterobacteriaceasly

Matdrias eatranhas macroscopicas o microscdpicas |
(RDC N° 14, DE 23 de margo de 2014 - ANVISA) |
Méximo de 5 na aliguoia |
analizada de acordo com
Alimentos  em | Acaros | as recomendagbes das

geral melodoiogas i
1.5% de aréla ou cinzas

Areia iINSolves em acdo i

“As mformagdes obtidas acima sdo analises de empresas fubricanies, onde, nio temos
qualquer processo produtive, apenas impertagio, armazenamento ¢ disirbuigho.”



