Produto
Semente de chia (Salvia hispanica L.)

DESCRICAD

A chig & uma semente oleaginosa antiga ullizada pelos maias
& asiecas comao alimento para aumentar a resisténcia fisica.
Essa semenis & fonle natural de Acidos graxos dmega-3,
finras & profeinas, além de oubros componantas nutricionais
imponantes, como os antiexidantas.

08 usos medicinals: segundos estudos estio relacionacos
com a melhora a conslipacdo intestinal, prevencde do
disbates, reduclo de risco de doencas cardiovasculares &
reducio de risco di alguns bpos de clnoar,

APLICAGAD

A semenia de chia & utilizado pela inddstia de afmentos
devids 308 BeUs componantes Runcionels, com aplicagas no
annguecimento de sobremesas, pdes, biscoitos. bolos a
barras de cereals, gelelas, producho de hidrolisados proteicos
para aplicaclo em produlos de panificacho, producho de
maionese oom adiglo de mucilagem de chia, antre oulros
produlos.

COMPOSIGAD
Sements dé chia (Salviahispanica L.).
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- Aspecso do produts: formate oval, & Mo brilho, mas lisas.

VALIDADE
12 meses da data de fabrcagio.

EMBALAGEM
Saco de papel kKraf,

IDENTIFICAGAD

Em cada embalagam deverd conler as  seguintes
infermaches; nome do produte, data de fabricagbo, dala de
valdade, lole & peso liquida.

TRANSPORTE

0 prodube deve ser transporfado em veiculs apropriado para
transportar elimentos, abrigado de sol e chuva, limpos e
secos, bvres de insetos, larvas e mercadorias que possam vir
a gerar contaminagio ao produto.

ARMAIENAMENTO

Asrmazenar em local limpo, seco 8 arejado, distante de
produios guimicos o livies de sujeiras, inseios, pombos ou
outros animats, Armazengdo em pallats 8 separado por deta
de fabricagio,

AMALISES

= Cor, pode vanar de preio, cnza, giprets manchado em
branca.
- Odor: caractaristico.
= Sabor: caracteristico.
Peso Hguido:
25kg
INFORMACOES NUTRICIONAIS
INFORMAGAD NUTRICIOMAL
Porgao de 15g (1 colher de sopa)

| Quanbdade por porgio 100 g 15g | %VD({)
Valor energéticn 4BEK Cal 73 keal E%
Caboidratos 421g | B3g = 2%
Aglcares Totais 1 T D - B et
Aplcares Adicionados Og Og . 0%

. Proteinas 659 | 250 | 5%
Gordura totais M7 g 26g T

| Gordura saturada 339 0.5g 2%
Gordura Trans Og 0g g2

| Fibra alimantar 349 5,168 g 21%
Sddia 16 g 24 mg 1%

* Percantual de Valores didros fomecidos pela porgBo
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| Caracteristicas Fisicas a Quimicas

(| Produios de Vegetas secos ol desidratados (sxcelo
produins  embaledos & vaCud ouw  em  atmosfera
mndificada)

| (ROC n"272, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 - ANVISA)
| Umidade | méxima 12% {ghoog)

Matdrias esiranhas macroscopicas & microsolpecas
| (RDC W™ 623 DE 06 DE M CE 2023- ANVISA)

Areia 1.5% de amsia ou Cinzas
insckivais am acido
Méiximo da & na aliguola
analisada de ecordo com

| &% macomendaches das

_ | metodologias

| Alimentos
| em geral

Acaros mortos

“Ag informagdes obtidas acima s&o andlises de empresas fabricantes, onde, ndo temos
qualguer processo produtive, apenas imponagio, armazenamento ¢ distnbuigio,”



