Produto
Curry

DESCRICAD

0 curry & wm pd helanigeno de cor amarelo escurn,
Ideal para prepann de aves, cames de porco, araz & camarnio,

COMPOSICAD

Farinha de miho enrquecida com ferro e dcido fdlico,
circuma, feno grego, pimenia do mino, coenro, canela,
miastanda, |, crawvo, lours, piments calabeess @

ARMAIENAMENTO

Armazenar em local limpo, seco e arejado, distanie de
produlos quimbcos @ livees de sujeiras, nsebos, pombos ou
outros animais. Armazenado am pallels & separado por data
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| Fibra almentar iig 079 3% Urradade [ mdxima 15,0 % (g /100 g)
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*Percantual de valoras didrios fornecides pela porgdo.

EMBALAGEM

Embalagem primaria: sacos de polistdens,
Embalagem secunddria: papel kraft.

VALIDADE

12 mesas da data de fabricacio.
IDENTIFICACAD

Em cada embalagem deverd conter as  seguinles
informacies: nome do produta, data de fabrcacho, data da
validade, lote & peso liguido,

TRANSPORTE

O produio deve ser ransportado em velbculo apropriado para
transporiar alimentos, abrigado de sol @ chuva, limpos e
sacos, Ivees de inselos, lervas 8 mercadonas oue possam wir
@ gerar contaminacio a0 produto,

“As informagdes oblidas acima sio andlises de empresas fabncantes, onde, ndio temos
qualguer processo produtive, apenas imponagdo, amazenamento e distribuigdo.™



