Produto

Fecula de batata
COMPOSICAD
Batata Branca (inglesa),
MAD CONTEM GLUTEM.
PAIS DE ORIGEM
nacional
Paso liguido:
25 kp
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| Valor enargético 341 Kcal | 68 Keal 3.4%
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* Percentual de Vatores digrios pala porgio,
VALIDADE
12 meses da date de tabrcacho,
IDENTIFICAGAD

Em cada embalagermn devera conler as seguintes
infoemaches: nome do produto, data de {ebricaglo, data de
vabidade, lote e pesa liguido.

EMBALAGEM
Sacaria de papel kraft multifothada,

TRANSPORTE
O produto deve ser transponaco em velcrlo apropnado para
transportar alimenios, abrgado de sol e chuva, lmpos &
secos, livras de insatos, larvas & mercadonas que possam vir
@ gerar contaminacio ao produbs,

ARMAZENAMENTD

Armazensr em local Bmpo, seco & arejado, distants de
produlos quimicos @ ivies de sujeiras, inselos, pombos ou
oulros animais. Armazenado em pallets e separado por data
de fabricacho.

AMALISES
Caracleristicas Fisicas a Quimicas
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| fécula de batata |

Padres micrabiologicos
(ROC N* 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
N N*161 mlnm de julho de F022 "

Escherichia colilg I 107

Farirhag, I
amidos, féculas @ | saimonelia sp/25g | Ausents
Bacillus cereus | 10
presuntivolg H
Matérias astranhag leas e m ]
ROC & 623, DE 09 de dix 2022 ESa)
| de A ou cinzas
i i
1
s}
1
| | Areia recemendagies das
metodologias

[Contaminantes Incrganicos em Alimentas

| Ralzas 8 Tubdreulos

(ROC N* 722 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
IN N*160 de 01 de julho de 2022 - ANVISA

Arsénio 0.20 mgikg

Chumbs 0,10 mgikg

Cadmio 0,10 mgkg

“As informagdes oblidas acima sio andlises de empresas fabricantes, onde, ndo temos
qualguer processo prodhutivo, apenas importagio, armazenamento ¢ distnbuigio.”



