Produto
Zalsa desidratada folhas

DESCRICAO

A salka tem suas folnas pecicledas. de  conboomosg
rangulares, divididas em segmentos denleados,

ANALISES

" Caracteristicas Flsicas a Quimicas
Produtes da Vegetals sacos ou desidratados (exceln produios
embalados a vacuo ou em atmossfera modificadal:

Em cada embalagem deverd conler as  sequintes
informacies: nome do produto, data de fabricacio, data de
validade, lobe & peso liquida,

TRANSPORTE

O produto deve ser transporiado em valculo apropriado para
fransporiar alimenos, abaigado de sol & chuva, Bmpos e
secos, Ivres de mselos, larvas & mercadonas que possam vie
a gerar contaminacio ac produto,

ARMAZIENAMENTO

Armazenar em local limpo, seco e arejado, distante de
produlos quimicos e livies de sujsiras, insetos, pombos ou
cufros animais, Armazenado em palleis e separado por deta
de fabricacho.

APLICACAD | (De acordo com ROC n*272, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005
A salsa tem proprisdades diundtica & & usado em culindrias. ;,hﬂdpds:] [ méxima 12 % (gi100 g}
COMPOSICAD
[ | Matérias estranngs MacfoscApIcas & MRCroscopicas
EEN A M SN ELITEN (RDC N° 623, DE 9 DE MARGO DE 2022- ANVISA)
PAlS DE ORIGEM i Fragmanios da B0 na aliquota
Macional Inzelos ndicativos | precondzada pels
Especiaria | de falhas das boas | mefodologia para cada
praticas [nEo | wegedal
conslderados
N indicativos  do |
INFORMAGEES NUTRICIONAIS —— . fi5cg) TR e e T s
INFORMAGAD NUTRICIONAL Areia insel Acido
_Porgiio de 55 (1 colher de chd Alimentos
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[Fibra alimen - (ROC N* 722 de 01 de julho de 2022 - ANVISA) ,
S ra— oy TXoms T 0% N 160 e 01 de juho de 2022 - ANVISA _ |
* Percentual de Valores diarics fomecidos pela porglo. , :  Limnite Maximo (mgg) .
| Arsénio 0,30 mghg
DADE Chumbo | 0,30 mgkg
YAl | Cadmios | 0,05 mpikg
24 meses da dala de fabricagdo. S '
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Aspecto Microbialogicas
(RDC N* 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
!-hl W18 de 01 de julhe de 2072

I Especianas

| Saimonellaspi25g |

Escherichia coliig

“As Informagdes obiidas acima slo andlises de empresas fabricantes. onde, nilo temos
qualguer processe produtivo, apenas importagdo, armarenamento ¢ distribuicdo.™




