Produto
Tempers Creme de Cebola Premium

DESCRICAD
O creme de cebola pode ser usado para ser

incorporado am sopas cremes torlas saladas recheios
diversos & alé mesmo suco ou cha,

COMPOSICAD

Amido de milhe, cabola flocos, Sal, cebola moida, clrcuma,
Realcador de sabor glutamato monossddica, Antiumectania
fostato tricdicico, didxido de silicio & consenvante acido clinco.

HAD COMNTEM GLUTEMN.

ALERGICOS: CONTEM DERIMADO DE S0JA.
PAIS DE ORIGEM

Macional

10 kg,

|mm§s Nmﬂmmm

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local limpo, seco o argjade, evitando luz
solar direta, distants de produlos gQuimicos & Bvres de
Sujeiras, insalos, pombes ou outres animais. Armazanads em
paliels & saparado por data de fabricacio.

AMALISES

IFORMAGAD NUTRICIONAL

Produine de vegeials, produtos de frutas e cogumedos
comeslives",

(RDC N*. ETE,I]EEEDEEEI'EHH-H.EIDEEWE - ANVISA
Produlos de Vegelais secos ou desidratados lmiﬂmrlﬁ

{excein produtos embalados a vacuo ou am | (g1 0Dg)
atmosfera modificada) I

Matérias astranhas macroscdpicas e microscopicas
(RDC N* 623, DE 00 de marga de 2022 - ANVISA)

Argia 1,6% de arela ou cinzas
insoliviels am dcido
Maximo de 5 na aliquota

Gordura Trans

| Fibra alimentar 1449 ;
Sédio 8722mg | 336 mg

*percentual de valores didrics formecidos pela porgio.

VALIDADE
12 meses da dats de fabricacdo,

EMBALAGEM

Emalagen pAmdna: sacos de paliatilena,
Embalagem sacundana: papel kraft,
IDENTIFICACAD

Em cada embalagem deverd conter as seguinies
informagies: nome do produto, data de fabricacio, data de
validade, loia & paso liguido.

TRANSPORTE

0O produio deve ser ransporiads am velculo apropriado para
transportar aimantos, abrigado de sol @ chuva, limpos &
secn8, wres de insetos, larses & mercadorias gue possam vir
a gerar contamenatio a0 produlo,

Limites Maximos de Conlaminanies Inorgénicos em
Alimenios
{RDC N° 722 de 01 de julho de 2032 - ANVISA)

iW N 160 de 01 de julho de 2022 - ANVISA

Arsénio 0,30 mghkg

Chumba 0,30 mgikg

Cadmio 0.20 mpkg
Aspacto Microbioldgicas

{RDC N° 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
IN N*161 de 01 de julho de 2022

Salmonells ap/25g Ausants

Espacianas

Escherichia coliig | Sx1p

“Ag informapbes obtidas acima sfio andlises de empresas fabricanics, omde, nido temos
qualguer processo produtivo, apenas importagiio, armazenamento ¢ distribuigio.”



