Produto
Glutamato Monossodico

DESCRICAD

O glutamato monossddico & o sal sédico do Acikdo glutimica,
um gos aminoacidos ndo essenciais mais abundantes que
oComen Na natureza, gue & enconbrado naluralmenta am
alimenlos comd tomake & cogumelos,

APLICACAD

O glutamaio monossddico 4 utlizade em almentos com o
chjativa de proporcionar o gosto umari, lambém chamado de
quinto gosio bdsico, sendo classificads na legislacio

brasileira como realgador de sabor,

COMPOSICAD

Glutamalo Manossddica, MAD CONTEM GLUTEN

PAIS DE ORIGEM_

Chinad “e 4 an fi

23kg -

Peso bruto:

25.05kg"

INFORMACOES NUTRICIONAIS

Gl INFORMAGAD NUTRIC

Porgdo de 1g (0 /4 colher{es) de chd) |

Quantidade por perydo % VD ()
Valor enargético [Okeal=0kJ | 0%
Carboidratos | 0g 0%
Prodeinas | Dg 0%
Gordura iotais g 0% |
Gordura saturada {0g 0%
Fibra alimeniar f0g | 0%
Sédio 123 mg 5%

(") % Valores Diarios de referneia com base em uma dieta
da 2.000 kcal ou B400 k. Seus valorss didnos podem sar
masores ou mencres dependendo de suas necassidades
enargaticas.

(**} WD nbo estabelecido

VALIDADE
24 meses da data de fabricagdo.

IDENTIFICAGAD

Em cada embalagem deverda conter as seguinbes
irforrmacdes: nome do produte, data de fabricagan, data de
validade, lote & peso Fguidao.

TRANSPORTE

O produto deve ser transportado em velouls apropriado para
transportar alimentos, abrigado de sol e chuva, impos e
gacos, ivres de insatos, larvas & mercadonas que possam wir
a gerar contaminacio ao produto.,

ARMATENAMENTO

Armazenar em local limpo, $eco & arejado, distarte de
produtes quimicos e lvres de sueiras, insetos, pombos ou
outros animais. Armazenado em pallels espparado por data

outros produios
para tamperar | Coliformes a 45°Chg
(glutemata i
mannsssdion & | Salmonells spiisg Ausenis
similares), prontos |

| para o congiemo

Aspects Microbiolgica I
(RDC r*12 de 02 de janeiro de 2001- ANVISA]
‘ 10

Malénas estranhas macroscopicas e microscipicas
(RDC M° 14, DE 28 de marpn de 2014 - ANVISA)

| 1,5% de areia ou cinzas
| Areia insalivais am acido

I' Miximo de 5 na aliguota
anaksada de acordo com as

ACaros maoros recomendagias das
, metodologias

“A% informacdes obtidas acima s3o analiscs de empresas fabricantes, onde, ndo lemos
qualquer processo produtive, apenas imponagdo, armazenamento ¢ distnibuiglo.™



