Produto
Flor de Sal

DESCRIGAD

A flor de sad & um aglomerado de cristais gue se forma a
supericia da sgua do mar, A sua formacdo depende das
condicdes atmosféricas; a temperatura 8 3 radiagdo solar t&m
da sar glevadas @ o vento deve sar suave,

APLICAGAD

ala & indicada para ser usada como lempero finalizador de
pratas, e ndg durante o prapars debes — caso contrano, se
levado ao fomo ou fogo, por exempla. o ingrediente perde as
suas caracteristicas singulares & qua dio um sabor espacial
as receias

IDENTIFICAGAD

Em cada embaiagem deverd conler as  seguinies
informagdes. nome do produlo, data de fabricacso, dala de
validade, lote & peso ligudo.

TRANSPORTE

O produlo deve ser transporiado em velculo apropriado para
fransporiar alimentos. abrigado de $ol & chuva, limpos e
socns, livies de inselos, larvas o mercadorias que possam vir
a gerar conlaminagdo a0 produlo,

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local Bmpo, Sedo & arsjado, distanis da
produtos quimicos @ Bvres de sujeiras, insaios, pombos ou
cutros animais, Armafenado am pallests & saparada por dala
de fabaicacho,
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COMPOSICAD

Sal Marinho, NAO CONTEM GLUTEN
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10,05 kg

INFORMAGOES NUTRICIONAIS

~ INFORMAGAO NUT |

i Porgio de 1g (1 COLHER DE CAFE)

Cuantidade por porgio 100 g 1g VO (")

Valorenergdtica [ Okeal | Okeal 0%

| Carboidratos g Og o

Aghcares Totass 0g 1

Aplcares Adiclonados | Og 0g i

Proteinas 0g 0g 0%

Gordura telais dg Og %

Gardura saturada ag ag %

Gardura Trans 0g 0g -

Fibra almentar og 0g o%

Sadio 2690mg | 250mg | 11.2%

*percantual de valcres dinos formecidos pela porgdo

VALIDADE

24 mases de data de fabncacio.

| i Limite Maxima (mg/kg)
| Arsbnio 0,50 mghg

" Chumbo 0,50 mgikg

. Cadmio _ 2,00 mgikg

Pa
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“As informagdes obtidas acima sio andlises de empresas fabricantes, onde, ndo temos
qualguer processo produtivo, apenas importagio, armazenamento ¢ distribaigio.”



