FICHA TECNICA

Produto
Améndoa sem casca torrada & salgada

DESCRICAD

A améndoa & rca em profeinas cdlcio, magnésio, zingo,
fibras, witamina A & do complexo 8 (B1, B2, BS). Ajuda &
preving o cancer por ser fonte de salénio. Auxilia no bom
luncipnamenta da tirecide & oo cénelro.

APLICACAD

Litizada na culindria coma pelisco ol incorpoarada a pratos
tipicos.

COMPOSICAD

Amdndos & gal. NAD CONTEM GLUTENM

ARMAZENAMENTO

Armazenat em local Bmpo, seco & angado, distanis de
produtos quimicos & fvres de sujeires. insetos, pombos ou
oulros animals. Armazenado em pallels @ saparada por data
de fabeicagso.

ANALISES
Macoboxinas
Améndoas
| (ROC N* 722 de 01 de julhe de 2022 - ANVISA)
IN N"180 de 01 de julho de 2022 - ANVISA

{ Afialoxinas B1, B2, G1. G2 | 10 pgikg

Contaminantes Inorganicos em Alimentos =
| (RDC N*T22 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
I WE1E0 e 01 de julho de 20E2 - ANVISA 1N N°
152 OE 2 DE MAID DE 2022- ANVISA

Arshnio 0,80 mg/hg
 Chumbo 0.80 mg/kg
| Cadmio 0,80

_ Cobre 30,0 mgfkg

Pnrﬂn da
Walar iwﬁm_
Anhrﬂﬂﬂﬁ'

Agticar Adicionados

| Proteinas

| Gordura hoteis

Gordurs satursds
“Gordura Trans

Fibbra alimentar

g
Sadio 228 mg §5Tmg | 2%

* Percentual de Valores didrios fomecidos pela porgio,

VALIDADE
12 meses da data de fabricagho.

EMBALAGEM

Embalagem primdria; sacos de polietilena.
Embalagem secundéria: Caixa de Papelbo

IDENTIFICACAD

Em cada embalagem deverd conler as  seguintes
informagbas: noma do produtn, data de fabricagio, data de
validade, lote & peso liguido.

TRANSPORTE

O produte deve ser ransportado em velcubs aprogrado para
transportar alimenios, abrigado de sol ¢ chua, limpes &
secos, fvres de insebos, lareas e mercadorias que poasam vir
2 gerar contaminachos ao produlo.

aubrgs |F'Ig|'ﬂ|:||EH :, = (ITORE]
©om coberluras ou ndo, spi2sg
‘para consumo direto

Matédnas estranhas macroschpicas & microscdploas
(RDC N° 623, DE 09 de margs de 2022 - ANVISA) T,

Areia 1.5% de arefa ocu cinzas |

Alimenios  em insoinves m doida
geral Miximo de 5 na allguoia

acarns anadsada de acondo com
as recomendagbes das
metodologias 0000

“As informagdes obtidas acima slo andlizes de empresas fabncantes, onde, nio temos
gualquer processo produtivo, apenas importagio, armarenamento ¢ distribuicko,”



