Produto
Coentro Intelro

DESCRICAD

O coenire oU corandno deve ser constiuldo por frutos
meduros, seces, infelros ou moldos, de eapécimens vegelals
geniingg, shos, EMpos & descascados,

Tem como caracteristicas fruto globular, dessecado, ou pd
homogéneo, fino ou grosso, sendo @ OOF  Castanhgs
amarelada, cher: prdprio & sabar praprio,

APLICAGAD

O} coentro tem suas propriededes aromatzantes & seu sabor
caracterisbico & empregade para conferr sabor & cor aos
alimenitas.

EMBALAGEM

Sacas de polipropilenc
TRANSPORTE

Q produto deve ser transpoiado am walculo epropriado para
transporiar alimentos, abrigado de scd e chuva, impos e
se00s, Iivies de inselos, larvas @ mercadonas qua possam wir
a garar contaminagdo ao produto.

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local kmpo, Seco & anojado, distante de
produlos quimicos e livres de sujeiras, insetos, pombos ou
outrog ankmals, Armazenado em paliels & separado por data
de fabricacha,

AMALISES
Matérias estrannas & MICroscoplcas
| (RDC W* 523 DE 09 de marco de 2022 - ANVISA)
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COMPOSIGAD

Coantro Inteiro. NAQ CONTEM GLUTEN

PAIS DE ORIGEM

Argernting

Peso liguida;

25kg Jm, ]

INFORMACOES NUTRICIONAIS ) ) !
INFOR DNUTRICIONAL & | |
Porcide g (1 E,.;&L'.!!!ﬂ

" L ]

Walor énerg zaa H-:-II 5 kcal 1%

Carboidralos 54 g - 1%

Aclicares Tolals 1] Og -

Aciicares Adicionadios i] O0g 0%

Profeinas __ 12 g N&g | 2%

Gordura tolais 17g D8g | 1%

Gordura saturada | _0g | Og | 0% |

Gordura Trans 0g { DOg. | e |

Fibra abmentar 3B g 194q 8%

Sadio 0 mg 0%

Omg
*Perceniual de valores didrios fornecidos pela porgio,

VALIDADE
24 meses da data de fabricagdc.

IDENTIFICAGAD

Em cada eambalagem dewverd conler 258 seguinies
informagies: nome do produto, data de fabhcachko, data de
validade, lote & peso liguido.

Espaciaria | de falhas das boas H"Hhﬁplflﬂﬂl
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0 e Maximo de 5 na aliquota

analisada de acordo com
| as mecomendacies das
| metodologias

Acaros

“Caracteristicas Fisicas a Quimicas
Produlos de Vegeths secos oU desidratados (excelo produtos
embalados a vacuo ou em atmosfera modificadal
{Die acordo com ROC n®272, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005
= AWVISA)

Umidade | mdxema 12 % [gH00 g)

e

[ Padries microbioldgicos
(RDC N® 724 da 01 de juiho de 2022 - ANVISA)
IN H*161 da 01 da julbhs da 2022

B I

Salmoneda sp/25g

————— T

Especiarias
Escharichia coliig

“As informagdes obtidas acima sio anilises de empresas fabricantes, ande, ndo temos
gualguer processo produtivo, apenas imponacdo, armarenamento e distribuicio.”




