REVISAO

3200723 03

LAUDO Pégina 1 de 1

COUVE EM PO

Produto:

N°. de registro:

Couve desidratada pd

isento de Registro

 Ingredientes Couve
Descrigio do Eo produto obfido pela desidratagéc e reducéo a pé das folhas da planta da familia das Brassica
produto/ processo oleracea L.(ou brassilica sylvestris L.), através de processo tecnolégico adequado.
Modo de preparo N.A.
Tabela nutricionat INFORMAGAO NUTRICIONAL INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Porgac 20g (1 colher de sopa ) Porgac 100g
Quantidade por Porgdo |  %VD (*) | Quantidade por Porgao _
Valor energético - - Valor energético 3271 keal = 1375 kJ
Carpoidratos B - Carboidratos 78g
Protelnas - - Proteinas 32¢g
Gorduras totais - - Gorduras totais 0,44 g
Gorduras saturadas - - Gorduras saturadas 03g
Gorduras trans = - Gorduras trans 0g
Fibra afimentar . - Fibra alimentar 31g
Sodio . = Stdio 82,00 mg
(*) % Valores Diarios com base-em uma-dieta-de 2000 kcal ou 8400 kJ-Seusvalores-diarics podem ser maiores ou
menores, dependendo de suas negessidades energéticas. ** VD.nio estabelecido.
Caracteristicas Pardmelros ' ' Padrio
sansoriais Aspecto P46 fino & solto
Cor Verde
Cder Caracteristico, livre de odores estranhos
Sabor Caracteristico; livre de‘sabores estranhos
Textura Caracteristica
Caracteristicas Parémetros Unid Min Méx
fisico-quimicas Umidade (70°C/Eh/EV) % - 6.0
Cinzas % — 15,0
%%:i;io de enxofre opm _ 200
Granulometria ABNT
- retido na malha 30 % — 10,0
- através da malha 60 % 80,0 -
Caracteristicas Os padrdes microbiolégicos do produto atendem os requisitos estabelecidos na legislagdo em vigor.
microbiolégicas
Caracteristicas O produto devers estar isento de matérias prejudiciais a satiide humana.
microscdpicas e Os padrdes microscépicos e macroscépicos do produto atendem os requisitos estabelacidos na
macroscépicas legislacdo em vigor e seu processo produtivo atende os critérios de Boas Praticas de Fabricacio.
Priméaria Saco de polietileno atéxico
| Secundéria | Saco de polietileno atoxico
Tercifiria
Deve ser em embalagem original fechada, local livre de sujidades, protegido da umidade, da luz e do
ataque de insetos e roedores a temperatura inferior a 35°C.
O fransporte deve ser feito em veiculo limpo e protegido da umidade. N&o deve ser transportado junto
- com ocutros materiais que de alguma forma possam contaminar o produto.
Embalagem 5 CAIXAS
Validade 24 meses
OBS1: A intensidade da cor pode variar de acordo com a safra e a procedéncia do vegetal ou matéria-prima
OBS2: N.A. — N3o se aplica
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