Produto
Espinafre em P&

DESCRIGAD

Ele & rico emn fero (importante para a cdigenagio do sangua),
cdlcio, magnésio & polassio, panicipam da formagao dos
casos @ dantes, salde muscular @ prevengio da climbras.

APLICAGAD

O Espinafre em Pd pode ser adicionado em sucos de frutas,
&M S0pAs, no arroz para fomd-ko mais nuintive & colonda e
am receitas da panificacio. Também pode ser utilizado na
confecciio de massas caseras para aumentar o viber
mutricional & dar uma malar coloragio.

ARMAZENAMENTO

Armazenar em |local hmpo, seco & argjado, dislania de
produtos guimicos & Bvres de sujsiras, insetos, pombos ou
oUlros animais. Armazenaco em pallets & separado por data
de fabricagho,

AMALISES

COMPOSIGAD

Espinafre. NAD CONTEM GLUTEN

PAIS DE ORIGEM

China

I
10 kg
INFORMAGOES NUTRICIONAIS
INF N [
: o.de 15g {1 colh

CQuantidade_ " “por.}” 100 g Bg % VD (")
porgao
Valos energélico 337K cal 1 Keal 3%
Carboidratos 43 8.5 2 %
Aplcares Tolas 03g 0.1 i
Aglcanes Adicionados | 0 g Og 0 %
Profeings 33g 5g T%
Gordura tolais 339 0,59 1%
Gordura salurada Og Og 0 %
Gordura Trans g Og "
Fibra alimantar 35 g 5.39 1%
Sddip 6,7 mg img 1%

*Perceniual de valores diaros fomecidos pala porgo,
VALIDADE

24 meses da data da fabrcacio,

IDENTIFICAGAD

Em cada embalagem deverd conter as seguinies

informagdeas: nome do produto, data de fabricacdo, data de
validade, lote & peso liguido,

EMBALAGEM
Sacos de papel Krafl,

JRANSPORTE

O produdo devie ser transporiado em walculo apropriado paca
fransporiar alimentos, sbrgado de sol e chuwa, limpos e
seoos, livees de inselos, larvas B mercadonas qgue possam vir
a gerar contaminagho ao produts,

Caraclaristicas Fisicas a Quimicas -Produtos de Vegelais
| (RDC n?272, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 - ANVISA

Umidade

Produtos de Vegelais secos ou

desidratados

{excein produlos embalados a vacuo
| ou em atmosfera Codificadal.

midndma 12 %
(9100 g

Aspecio Microbioldgicas
ROC W®* 331, OE 23 DE DEZEMBRO DE 2019 - AMVISA
. IN N* &0 DE 23 DE DEZEMBRD DE 2019- ANVISA
"CEREAIS, FARINHAS. MASSAS ALIMENTICIAS E

_PRODUTOS DE PANIFICACAD
Escherichia colig 10°
::H’I’d"'u"':* ila sp250 Ausenie
| i3 & fubas VORI
Andlise histolbgica

Avaliar, s o produlo & 100% puro, adigdo de outras
i farinhas,

| Matérias estranhas macroscdpicas e microscopicas
,_:H_ﬂl:: N* 623, DE 09 de marco de 2022 - ANVISA)

| 1,5% oe arfeis oU cinras
| Areia _insoliveds am acido
Maximo de 5 na allguota
gnahsada oe acordo com &5
recomendacies das

metodoiogios

Alimentos
Im‘lgtral ‘

“As informacdes obtidas acima sdo analises de empresas fabricantes, onde, ndo temos
qualquer processo produtive, spenas impornaglo, armazenamento ¢ disiribuiclo.”



