FICHA TECNICA

Produto
Farinha de Batata Doce

DESCRIGAD

A batata doce & um carboidraio complexo de baixo indice
glicémico, sua absomgdo pelo organismo & mais lenta,
liperando gradualmente & glicose na cormente sanguinea a
gam astimular muite a nsulina (hormdnio recponsdval palo
aumento da fome @ pelo acumuls da gorduras),

APLICAGAD
E utilizada para lazer pies, bolos, salgados ¢ massas,

COMPOSICAD
Batata doce. NAD CONTEM GLUTEN

PAlS DE ORIGEM

Macional

10 kg
mrnm’ﬁ;s NUTRICIONAIS

ARMAZENAMENTO

Armmazenar em lkecal limpo, seco e arejado, distante de
produtes guimices e livres de sujeiras, inselog, pombos ou
outres animais. Afmazenado em pallets e separado por dala
de fabricagso.

ANALISES

| Caracterislicas Fisicas a Quimicas -Produtos de 'h"aéuﬂils-|
{RDC n*272 DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 - ANVISA)

Umidade
Produtas de Vegatals secos ou maxdma 12 %
desidratados {g/100 g)

| {exceto produlos emibalades a vacuo

_ou em atmosfera Codificada).

I Aspecio Microbloldgicas

i (RDC N° 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)

M NT181 da 01 de julho de 2022
"CEREAIS, FARINHAS, MASSAS ALIMENTICIAS E |

Aglicares Tntara
Aglicares Adicionados
Proleinas

Gordura lotais

Gordura saturada 0g Ellg

Gorgura Trans 0g 0g | n

LLLLL

Fibra alimentar 13g | 389qg | 16%

Sodio 26mg | 65mg | 3%

* Percentual de Valores cidrios fomecados pela porgdo.

VALIDADE
12 meses da data de fabricagio,

IDENTIFICAGAD

Em cada embalagem deverd conler as  seguintes

informagties: nome oo produto, data de fabricagdo, data de
validade, lote & peso liquids.

EMBALAGEM
sacs de Papal polikrafi

TRANSPORTE

O produto deve ser transporiado em veloso apropReso para
trangporiar abmentos, abrigedo de sol @ chuva, fmpos o
gacas, |ivres de inselos, larvas @ mercadonas gue po3san wr
& gerar conlaminagéo ao produto,

' Andbse nistologica

Avaliar e o produlo & 100% puro, adigdo de outres
farinhas.
‘Matérias esiranhBs MACrDECOpICAs @ MICTosoOpIcas
(ROC N* 623, DE 9 DE MA DE 2032- ANVISA 1
| 1.5% de areia ou cinZas
| Argia insoliveis em deide
Almentos | Maxima de 5 na aliguata
am geral analisada de acordo com as
Acaros recomendacdes das
-~ matodologias _

“As informagies oblidas acima sdo andlises de empresas fabricantes, onde, nko lemos
qualquer processo produtive, apenas importagio, armazenamento ¢ distribuigio.”



