Produto
Fava de Baunilha (Vanilla planifclia)

DESCRIGAD

& fava de baunilha nada mals & do gue uma especiara,
sameihants a uma vagem pequena, usada para diversos fins,
gastronbmicos ou nbo,

APLICAGAD

A Fava de Baunilha e popularmente conhecida. Pode ser
usada e=m receilas como Cremes, rechaos, bolos, [oras,
sorvetes & oulros preparos, tomendo a receita aromatica &
muito saborosa.

COMPOSICAD
Fava de Baunitha, NAD CONTEM GLUTEN

Sri Lanka

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local limpo, seco @ arejado, dstanie de
produtos quimicos o lvres de sujeiras, insetos, pombos ou
outros animais. Armazenado em pallels o separado por data
da fabricagio.

ANALISES

Produtos de Vegelais secos ou desidratades (exceto
produtos embalados a vdcuo ou em  aimosiera
madificada):

[RDC N* 272, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005- ANVISA])

Umidade maxima 12 % (g/100g)

Matérias astranhas macroscopicas & microscopicas
' [RDC N 623, DE 09 de margo de 2022 - ANVISA}
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indicativos de falhas das
boas pratcas  (néo
considerados Indicativos
da risco) ;
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* Percentual de Yalores didnos fomecidos peitla pargio,

VALIDADE
24 meses da data de fabricagio.

IDENTIFICAGAD

Em cada embalagem devera conter &8s  seguintes
informages; nome do produlo, dala de fabncacho, dale de
validade, kofe & paso liguido,

TRANSPORTE

O produlo deve ser iransporiado em vaiculo apropriado para
transportar almentos, abrigado de sol e chuva, limpos &
secos, livres de inselos, laras e mercadorias que possam vir
& gerar coniamenagio ao produfo.
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anaksada de acordo com as
FrECOMendaies das

Aspecto Microbiolgicas
(ROC N°* 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
I N"161 de 01 de julho de 2022

. | Salmonella sp/25g Ausente
Especianas
Escharichia colifg B 10

“As informagdes obtidas reima sdo andlises de empresas fabricantes, onde, niio temos
qualguer processo produlive, apenas imporiagho, armazenamento ¢ distnbuigio,”



