Produlo
Mostarda am Pé.

DESCRICAD

A plama conhécida comd moslarda amangla, cuje nome
clentifico Brassica athacons. As sementes de moslarda sdo
ainda wha boa fonte de Hﬂgﬁﬁﬂﬂ tal comd o salénio, o
magnésio ajuda a reduzir a gravidade da asma, a raduzir a
press8o arteral elevada, & resteurar os padries nomais de
gong nas mulhenss que soffem com o Sinfomas da
menopausd, 8 reduzir a freqguéneia de cises de enxaguecas
& a prevenir alagues cardiacos em pacientes que sofrem de
aterosclercsa ou de doenca candlaca melacionada com a
diabetes.

APLICAGAD

Lhilizada para lemperar carmes, saladas e outnos lipos de
aglimanios & usadas am praios indianos.

COMPOSICAD
Mostard amPd, NACCONTEM GLUTEN.,

& Peso liguido:

o5 hﬂ et "

£ __Paso liguido:

25,100 kg

INFORMAGOES NUTRICIONAIS

INFORMAGAD NUTRICIONAL

e PorciodeilDg
Quantidade por porgho % VO ('}
\Valor energenco Okeal = | 4%

0 kdd

Carbaidratos 0g 0%
Proteinas og 0%
Gordura lolais g 0%
Sordura salurada 0g 04

[ Fibra alimantar Og 0% |
Sodia 0 myg 0%

[*} % Valores Digrios de referincia com base am uma diata
die 2,000 keal ou 8400 &, Seus valores didnos podem sar
maioras ou ménones dependendo de suas niCesgidades
anengéicas.

"I VD niio estabelecido

VALIDADE

24 mesas da data de fabrcacho.

EMBALAGEM
Saco de Papel polikraft,

IDENTIFICACAD

Em cada embalagem deverd conler as seguinies
infarmaches: nome do produts, data de fabricacdo, data da
vahdade, lote 8 peso liquido.

TRANSPORTE

O produto deve ser ransportato em velcula apropriado para
transportar alimenios, Ihﬂﬂ.ﬂﬂ de 5ol & chuva, UH'II:HH [}
secos, Ivras de insatos, lareas & mercadonas que possam wr

& gerar contaminacho ao produbo,

ARMAFENAMENTO

Armazenar em bocal limpo, seco e arejado, distente da
produtes guimicos & lvies de sujeiras, insetoss, pombos ol
outros animais. Armazenado em palials & separado por data
de fabricagao,
| Aspecio Microbicldgicas
ROC a2 de 02 di [aneiro de 2001- ANVISA)
Especiarias,
i condimentos

u| Salmonella spf2Sg Aysenie

Hm-u!.mnha: mat:mm;ﬂuun ] mlnuma[ﬁmu. g
{RDC H 14, OE 28 de margo de 2014 - ANVISA)

Fragmenios de inseios | 100 em a0g
indezativos de falhas das
boas  praficas  (ndo
considerados Indicativos
de riszo)
1.5% de arela ou dntas
Argia insodlrveis am acido
Miximo de 5 na aliguota
analisada de acordo com as
ACArns manos recomendacies das
metodcbogias

Regulamento técnico para produlos e corgais, amidos, |
farinhas & lamlos.

(RDC n® 2683, de 22 de setembra de 2005 - ANVISA)
Umidade imaxima 15,0 % (g 100 g)

“As Iinformagdes obtidas acima s30 anallses de empresas fabricanies, onde, nllo iemos
qualquer processo produtivo, apenas importagio, armazenamento ¢ distribuigiio.”



