Produto
Tamilho

DESCRIGAD

O tomifng, tambdm conhacidn como posjo ou Bmo, & uma
erva aromalica gue, além de poder ser usado na culinaria
para dar sabor & aroma, também trae  propredades
medicingis nas suas fodhas, Mores & deo. que podem Sar
usados para tratar problemas como bronguite & tossa.

APLICAGAD

0 Tomilho pode ser ulilizado para lemperar quase todo o lipo
de abmentos: cames, [nuios do mar, embutidos, feijdo, sopas,
saledas e legumes. Também pode ser utifizado am patés e
como aromatizanie em vinagres & queijos

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local limpo, $eco & argjado, destanle de
produtos guimicos & livres de sujeiras, insetos, pombos ou

outras animats. Armazensdo em pallets & separado por data
da fabricagio.

ANALISES

Maténias astranhas macroscdplcas & microscdpecas
{ROC N*® 523, de 08 de margo de 2022 - ANVISA)
Fragmentcs de inseios | 100 em S0g

indicatives de falnas das
boas  prilicas  (ndo
considerados indicativos
dw risco)
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COMPOSIGAD
Tomilhg, MAQ CONTEM GLUTEN
PAIS DE CRIGEM
Egito
25kg.
INFDRMAGOES NUTRICIONAIS [ |
[ INFORMAGAD NUTR iy ',,
© Pt de 5g (1 Co die chd| j, j
CQuantidas : CFa100g | Mg |
vmurru%ﬁm ﬁ--‘.‘zm Kcal | f4 Kcal ﬂﬁ'ﬁ.
 Carboidratos | B389 3,2 g 1%
Totas 1 0g Og =
| AgOcares Adicionades | Og dg 0%
Proteinas | Big 059 0.6%
Gordura folais | T4g 04 g 0.7%
Gordurs salurada | Dg og 0%
Gordura Trang | DOg og £
Fibra alimentar 37 g 18g 4%
Sdadio 56mg | 28mg 0%

* Percentual de Valores diiros fornecidos pela porgao,

VALIDADE
24 meszes da data de fabricagdo,

IDENTIFICAGAQ

Em cada embalagern deverd conler as seguinies
infarmapies: noma do produlo, data de fabricacdo, data de
validade, inle & peso lkguldo.

TRANSPORTE

O produlo deve ser fransporiado em veiculo apropriado para
transporiar almantos, abngado de &0l e chuva, Bmpos o
gsacos, livres de inselos, larvas e MErcRdodias Que possam vir
@ gorar contaminagdo ao produto.

Padries microbiodtgicos
[Hﬂ':: M* 724 da 01 de julho de 2022 - ANVISA)
I M* 161 de 01 de julho de 2022

| Salmonella spi25g
Especlaras
L, Escharichia mﬂl._l'ﬂ_ 10 Su10*

Ausanbe

Produlos de Vegelais secos ou desidratados (excelo
produtcs  embaladcs a véacuc ou em  atmosfera
modificadal);

ROC W= 272, DE 22 DE SETEMERC DE 2005- ANVISA

Umidade méaxima 12 % (g/100g) !

As informacdes oblidas acima sio analises de empresas [abricantes, omde, nioe (emos
qualquer processo produtive, apenas importagiio, armazenamento ¢ distribaigiio,”



