FICHA TECNICA

Produto
Canela em pé 100% pura Premium

DESCRICAQD

A canela apresents cor pardo-amarelada escurs ou Mamom
clare & contém carboidrato, gorduras, proleinas, fibras,
vilaminas coma a & C e K & camnbeno, conbendn complexn B
como B1, B2, B3, BE a os minerals como sddio, calcio,
poldssio, magnésio e ferro.

Ests especieria tem demonstrado exercer wm  efeto
antinxidante, antinflamatdéeio, antl-lipidémico, antifiingleo e
hipaglicamiante,

APLICAGAD

TRANSPORTE

O produls deve ser fransporlade em velculo aproprindo para
fransportar afmentos. abrigado de sol @ chuva, limpos &
sec0s. ivres de inselos, larvas & mercadorias que poSsam wvir
a garar contaminagao &0 produdo.

Armazenar em local limpo, seco & arejado, distante de
produlas quimicos & Ivees e sujeiras, insetns, pombos ou
outros animaks. Armazenado em pallats & separado por data
de fabricago,

AMNALISES

A canela & conhecida como uma especiara, @ condimeanto

presante na confeccdo de carmes, docana & aromatizante da
algumas bebides, nomesdamenta o caféd e o cha

COMPOSIGAD

Canela. NAD CONTEM GLUTEN

PAlS DE ORIGEM
Indonésia .

. . a:..
10kg -

“Agicar Adicionados 2179 | 1%

| Aglcar Totais 2179 1%
Prolsinas 388g | 13%
Gaordura ol 3.10g | 5B0% |
Gordure salurada 0E5g | 285%
Fibra alimentar S43g | 217168%
Sadio 26mg | 1,08%

(") % Valres Didgrios &fdmumnhmeammmdm
de 2,000 keal ou 8400 K. Seus vakones Ginos podem sar
mMaiones ou mandtes depandando di suas necessdades
energaticas.

(™) v ndo estabelecido

VALIDADE
12 mases da data de fabricacio,
IDENTIFICAGAD

Em cade sambalagem deverd conler as seguinies

informagies: nome do produte, data de fabricacio, data de
validade, lote & paso liguida,

e

| Aspecto Microbiolégicas

| (RDC n°331 de 23 de dezembro de 2019 - ANVISA)
|IN N°60 de 23 de dezembro de 2019 — ANVISA
| [ Salmonela s5plakg AuUsanie

Escherichia colig Sx10®

1.5% de arela ou cinZas
ingokiveis em acido

Maximo de 5 ne aliquota
analisada de acordo cMn B8
recomende;das das
matodologias

; Acaros monos

Caracieristicas Fisicas a Quimicas

Produtos de Frutes secos ou desidratados (excato frutas
JECAS IBNTaS)

(ROC n°272, de 22 de setembro de 2005 - ANVISA)
 Umidade [ maxima 25 % (/100 g)

“Ag informacdes obidas acima 530 analises de ermpresas fabrcantcs, onds, ndo (EmMos
qualguer processo produtive, apenas imponagio, amazenamento ¢ distibuigio.”



