FICHA TECNICA

Prodiita
Anks estrelado (Illcium varum L.)

DESCRIGAD

Anis esfrelado; seus frutcs tém a forma de esirela,

apresentands de 8 @ 12 pontas, de cor acastanhada @ possul
farie aroma ciracteristicn,

APLICACAD

0 anis gstrelads & wma especiana apreciada na culinaria,
como temperos, chas e bebldas alcodliicas.

COMPOSICAD
Anis estrelado. NAQ CONTEM GLUTEN

Armazenar em local Brpo, seco & anejado, distante de
produdos quimicos e livres de sujeiras, insalos, pombos ou
oulros anemais, Armazenado em pallels @ separado por data
de fabricag3o,

ANALISES

!Frmmn: de Vegelas secos ou desidratados (exceln
| produtos embalados a wituo ou em  atmosfera
F miadificada):
| {(RDC W* 272, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005- ANV

Umidade maxima 12 % (gi10dg)

Padrdes microbioldgisos
{RDC W° 724 da 01 de jutho de 2022 - ANVISA)
_IN N"161 de 01 de julho de 2022

|

| Salmonella splisg Ausente
Especiarias
Ezcharichia col Swi0¥
rias & ma
M 2 |
F d '
IGEIYOS a

boas  priticas  (ndo i 100 em 50g
congideérmados indicativos |

China & Vietnd
Peso liquido:
10 kg
Peso brutg:
10,80 kg
INF ES N
I INFOR N ]
Porgio de
|_OQuantidade por gorcag | 100
Valor energdtico | 420 Moal | @1 Keal | 21%
rako =F =1} 20%
Apiicanes Tolals 0g 0g i
| Agicares Adicicnados Q 0g 0%
Proteinas 18 0848 36%
Gordiera lolais 1849 0.Bg 25%
Gardurd saturada 0g g 0%
Gordura Trans dg Og e
Filea alimentar 15 q 0,739 B0%
Sbin 0 mg 0 g 0%
* Percanfual de Valores didnos fornecidon pela porgdo,
VALIDADE
24 meses da data de fabricagho.
IDENTIFICAGAD

Em cada embalagem deverd comiar a5  saguintes
informaghes. nome do produto, data de fabricagdo, data de
validade, lote & peso liquids.

TRANSFORTE

O produto deve s8¢ ransportado em velculd aprognado panra
fransporiar alimentos, abrgado de sol e chuva, bmpos e
secos, Invres de ngelos, larves & mercadonas que possam wr
a gerar contaminacio ac produto.

ARMAZEMAMENTO

de fson)
1.5% de arela cu cinzas
Arala i irgaliveis Bm Gcedo
| Miximo de 5 na allguota
| analisada de acofdo com as
ACAros mornos I recomandagbes dag
{ metodologias

“As informagdes obtidas acima sdo andlises de emnpresas fabricanies, onde, nio 1emos
qualguer processe produtivo, apenas importagio, ammazenamento ¢ distribuigio.”



