FICHA TECNICA

Praduto
Alho desidratado em flocos
COMPOSICAD
Alno desidratada em flocos.
NAQ CONTEM GLUTEN
PAlS DE ORIGEM
China
Peso liquido:
20 kg.
INFORMACOES NUTRICIONAIS
INFORMAGAD NUTRIGIONAL
Porgio de 5g (1 colher de chi)
CQuantidade pors | 100g 5g % VD ")
[ porgio | et
Valor anergético | 340 Kcal | 17 keal 1%
Carboidrates | 729 ibg 1%
| Aglcares Totais Og Og 0 %
Acucares Adssionades. | 0g 0g 0%
Proteings 168 08g 1%
_Gendura totais b0 g _DOg
Gardura salurads Og :
Goedurg Trans ! !
| Fibraghmentar ~ ) 40
| Siallo 55 bt Lo 20
VALIDADE
24 meses da data de fabdcacio,
EMBALAGEM
Embalagem primada: saco pléstics

Embalagem sacundéra: cania de papal

IDENTIFICAGAQ

Em cada embalagem deversa conter as  seguintes
informagies: nome do produte, datla de fabrcacdo, data de
validade, lote & pasao Nouido.

TRANSPORTE

0 produte deve sar transporfado em veloulo apropriado para
transporiar alimeniog, abngado de sol & chava, limpos e
sacos, Ivres de insetos, larvas ¢ mencadoras que possam e
a gerar contaminagio ao produto.

ARMAZENAMENTO

Armazenar am local impo, seco e arejado, evitando luz
colar direta, distanie de produlos quimicos e lvres de

SUjEiras, inselos, pombos ou outhos animals. Armazenado em
pallets & separado por data de fabncacdo,

ANALISES
Produtos de wvegelas, produlos de fniss e cogumelos

comeastivvais®,
| (RDC N, 272, DE 22 DE SETEMBRO DE 2005 - ANVISA) |
Produtes de \Vegelals secos ou desidratados | maxima 12%
[exceto produios embatados a vicuo ou em | (g/100g)
atmosfera modificada)

Limitas MWaxmos de Contaminantes [nomgdnicos em

Alimantcs

! (RDG N 722 de 01 de julho da 2072 - ANVISA)
_IN N"180 de 01 de jubho de 2022 - ANVISA

Arzénio 0,10 gy
E Chumba 0,10 mghkg
LCadmio 0.05 mghkg

Padries m o

icTobiobbgicos
(RDC N° 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
IN N"161 de 01 de julho de 2022

Salmonella spf2Sg Ausentes
Secos, .
desidratades | Bolores e leveduras/g
Bu !j 10
licfilizados g T3
n
ol : 2023 -

Arala 1,5% de areia ou cinzas
T insoluves em ido
Alimentos  em Maximo de 5 na aliquota
geral Acars analisada de acordo com |

moros as recomandagdes das

metocologias

“As informagdes obtkdas acima siio andlises de empresas fabricanies, onde, nilo temos
qualguer processe produtivo, apcnas importagio, armazenamento ¢ distribuicio,”



