Produta
Amendolm japonds

DESCRICAD
Amendoim tipo japonés.

COMPOSIGAD

ARMAZENAMENTOD

Amendaem, farnha de ings, agicar, amida de rilbo
madificado, sal, dextring de milha, molho de soja, gordura

vegetal mista de soja e palma, fécula de mandioca e realgador

de sabor INS B21,
ALERGICOS: CONTEM AMENDOIM E DERIVADOS DE
TRIGO E S0JA, PODE CONTER: AVEIA, CENTEID,
CEVADA, TRITICALE, OVO, LEITE E DERIVADOS.
COMTEM GLUTEMN.

PAlS DE ORIGEM

Macional.

Peso lliguidoe:

10 kg

INFORMAGOES NUTRICIONAIS

o INFORMAGAD NUTRICIONAL
e e 25 (1/4 xicara de
Cuantidade par parclo E;Em
W akar lnlfiﬁu |
| Carboldratos 439

Agicanes Totais Bdg |
Agucares ona 24 3
Prodeinas | 160 8%
Gordura lotals 27 0%
Gordura saturada 38g _5%
Gordura Trans Og | ] Ly
Fibra almentar 4.8 g 2 g ] 5%
Sadio 7 I1535mg | 3B4mg | 19%

* Parcantual de Valores didgnios formecidos pala porgao.

VALIDADE

180 dias da dala de fabricagdo,

EMBALAGEM

Armazanar em lacal lmps, seco & arejado, distante de

produtcs guimices e vres de sujairas, inselos, pombes ou

oulros animass. Armazenado em pallets 8 separado por data

de fabricagdo,

AMNALISES

Micoloxinas -

{ROC N° 722 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
iM N*160 da 01 da julbo de 2022 - ANVIGA

Afatoxinas 81, B2, G1, G2 | 20 pgkg

Padries microbioldgicos
{(RDC N® 724 da 01 da julo de 2022 - ANVISA)
IM W61 da 01 da julho de 2022

MNozas, armkndons,
castanhas, amendoing, | Escherichia 1@
nibs de cacau, samenies coli‘g

comasiiveis, adicionadas
ou nao de outros |
ngredienes, com | Salmonela Ausania
coberfuras ou néo, pama
consums dirgbs

as recomendacles das
metodologias [

i 1,5% de areia ou cinzas |

Insalivels em dcido
em geral | Areia

Embalagem priménia: saco de polietibeno,
Embalagem secunddria: caixa de papeldo kraft,

IDENTIFICACAD

Em cada embalagem devera comter as  Ssaguinbes
informaghes, nome do produto, data de febricagdo, data da
validade, lobé & piso liguidd,

TRANSPORTE

O produto dewve sér transpodiado ém velculd apropaads para
fransportar alimenios, abngado de sol e chuva, Impos @
secos, livres de msedos, larvas & mercadonas que possam vire
a garar contaminegio ao produto.

“As informagdes obtidas acima sio analiscs de empresas fabricantes, onde, nio temos
gualquer processe produtivo, apenas importagio, armazenamento e distribuicdo.™



