Produte
Genglbre em Lascas Desidratado

DESCRICAD

O gengibre & uma plania medicinal que possui sabor
apmentado, que pode Ser usado para lemperar os
alimentos, diminuindo 8 necessidade de sal. Entre um prato
& outro, da um gosio difersnte a saladas de tomabte ou
canoura. Também & wn bom femperd pafa  frango
ansopada.

COMPOSIGAD

ARMAZENAMENTD ;.
Armazenar em local limpo, seco & arejado, distante de
produtos guimicos a livres de sujeiras, insslos, pombos ol
ocutros animais. Armazenado em pallats @ separado por dala
de fabricagio.

ANALISES

Matérias estranhas macroschoicas e microscopicss
(RDC N* 823, DE 09 de margo de 2022 - ANVISA)

Gengibre raiz. NAQ CONTEM GLUTEMN

PAIS DE ORIGEM
Paru
Peso liguido:
25 kg
INFORMACOES NUTRICIONAIS
i ~ _ INFORMAGCAQ NUTRI
| Quaniidade por porcdo 1009
| Valor engrpética 0 1320 Kcal
Carbowdratos AT g2 | 1% |
| Apicares Totais F Og | 0%
| Aglcares Adicionados Og g | 9% |
| Proteinas 10 g 5g | 1% |
| Gordura totais ﬁ ig | 0% '
Gordura saturada 2g 0ig | 1%
Gordura Trans Og Og -
Fibra ahrmerntar | 149 0.7g 3 |
Sidio 28mg | 1Amg | 0%

TRANSPORTE

* Percentual de Valores didnos farmecidos pela porgdo.

EMBALAGEM
Embalagem pnmdna: sacos de pokeliena.
Embalagem secunddria: papel kraft,

VALIDADE
12 meses da datla da fabricagio.

IDENTIFICACAD

Erm cada embalagem devera comer as saguintes
informaghes. noma do produto, data de fabricagio, data de
validade, lote & peso liquido.

Dmtﬂuﬁnﬂﬁ!!ﬂmmﬂﬂrmlmuﬂﬂ
transporar alimenlos, abrgado de sof e chuva, bmpos @
secos, livres de insetos, larsas & mercadorias qQue possam
wir 3@ garar contaminagio ao produts,

Fragmentos de insetos | 100 em Big
indicalivos de falhas das
boas  priticas  (nao
considerados indicalivos

de fisco)
1.5% de areia ou cnzas

Argia insoluveis &m acido
Madximo de allguata
analisada COm 848

& morios nda dias

a
ligki= i

Ayvalisr 68 o produto & 100°% puro, adicdo de oufras

fannhas,

| Aspecin Microbioltgicas

(ROC N° 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA)
IN N*161 de 01 de julho de 2022

Salmonalla sp/25g

Especianas

Escherichia colilg Sxi10?

Regulaments técnico produlos de vegetals
(RDC r® 272, de 22 de satembro de 2005)

Umidade | méxima 12 % (g 1100 g)

“As informagdes obtubas acima sio andlises de empresas fabricantes, onde, ndo temos
qualguer processo produtivo, apenas importagiio, anmazenamento ¢ distribuigio.”



