Produto
Cranbarry Infeiro

DESCRICAD

0% frulos do Cranberry corrésponderm a uma baga, vermelha
quandc madura, de um didmetro de 1 a 2 cm, E satisfazem
o rEquisitos nutricionals do consumidor, por Ser baivo em
calorias, alto 1eor de wvilarmings, minerals @ boa porcaniagem
da filras.

COMPOSICAD

Cranbarry, aglcar @ dleo de girassol.
MNAD CONT GLUTEN

ARMAZENAMENTO

Armazenar em local Fmpo, seco & anejado, distania da
produtos guimicos & Beres de sujeiras, ins8los, pomis ou
ouiros animais, Armazenado em pallsls & saparado por data
de fabricacho.

AMALISE

Frodutos de Frutas secos ou desidratados (excelo
frules secas tenras)

| {(RDC N°. 272, de 22 do setembro de 2005. - ANVISA)
Umidade [ maxima 25 % (g'100g)

Padries microbioldgicos |
(RDC N° 724 de 01 de julho de 2022 - ANVISA) '
IN N*161 de 01 de julho de 2022

PAIS DE QRIGEM Eschanchia coli/g 107
Chila | =
Eu::-_as. |
desidraladas ou | Bolores e levedurasig | 10*
11,34 kg licfilizadas. o
. Satmonela 5254 Augente
12 kg Micotoxinas
_ (ROC Ne 722 de 01 de jgino de 2022 - ARYISA)
INFORMACOES NUTRICIONAIS IN N"160 da.0ic de 20225 ANVISA

Quantidadepor porgio™ | 100g [N S0l N 8 VE
Valor energético 345 Kcal E_ﬁ:"- NLE V.
| Carboidrates Sy | 4954 4
Aglicares Tolsis T24g | 8629 =
Agicares Adicionados | B5.8g T Bdn | 0%
Proleinas 0,3 0.2 g 0 %
Gordura totals 09g | Bodg 1%
Gordura saturada 0g Og 0%
Gordura Trans 0g 0g s
| Fibra alimentar 6.Bg 340 14%
[ Sédio 6,2 Gimg | 0% |

mg
“percentual de valores digrios fomecidos pela porg@o.
VALIDADE
18 meses da dala de fabricagdo.

EMBALAGEM

Embalagem primaria. saco pldatico;
Embalagem secundana; caxa de papaldc,
IDENTIFICAGAD

Em cada embalagem deverd conter as seguintes
informacies: nome do procute, dala de fabricagdo, data de
validade, lote & paso Nguido.

TRANSPORTE

O produto deve ser ransportado am velcule aprophiado para
transporiar alimentos, abrigado de sol 8 chava, limpos &
gecns, vres de insatos, lanvas @ menrcadorias que possam vir
& gerar contaminacio ao produto.
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| 1.5% de arels ou cinzas

F | Miximo 4% 5 na allquota analisada de
| acordo com as recomendaches das
dearos monos | metodaloging

L -
! Frutas | 25 em 2259
| desidraladas

excelo uva

“&s informacfes obtidas acima sfo andlises de ernpresas Mbricanes, onde, ndo 1emas
qualquer processo produtivo, apenas importagio, armazenamento ¢ distribuigio.”



